Stattkiuche GmbH
Speiseplan 24.06. - 28.06.2024

Schulzentrum-Nord - Bochum

Menii A

Menii C

Montag Salatauswahl*ZEHSEHE Salatauswahl*2EH-SE0E Bratchen™™"
= L]
Fischstabohen™" Gemusebéllchen® ".é Salathuffet?2EMLSENE
mit feiner Zitronensafie"t mit feiner ZitronensoRe™
Petersilien-Schwenkkartoffeln” Petersilien-Schwenkkartoffeln”
Kirschjoghurtspeise™ Kirschjoghurtspeise™
Mittwoch BIO-Erbsen-Mhren-Gemiise Salatauswahl*2EH-SEVE Britchen™"
-2
Hahnchenschnitzel" (paniert) mit KréuterrahmsoBe™ Briech. Vallkarnnudelauflau"“"’mit BID-Nudeln, Hirtenkése, Tomaten, W“ Salathuffet?4 LHMLSEWZ
BID-Kartoffeln &2 Lucchini, Paprika und weiRen Bahnen -
Erdbeerquark™ a
Erdbeerquark
Donnerstag | Salatauswahl*ZEM-SEVE Salatauswahl*ZHM-SENE Bratchen™W

Putengeschnetzeltes®™

. (BYWO)
BID-Reis %Y

Frischobst?

,SilB-sauer” mit Paprika, Ananas und Bambussprossen

"28.30 (mit Paprika, Karotten, Sellerie und

Asiatischer Gemiisetopf "siiR sauer
Porree)

. (BIO)
BID-Reis =

Frischobst?

Salath UHEtM”Z‘EI‘MLS['WZ

Wir wiinschen [hnen guten Appetit!

Die griin hinterlegten Komponenten
entsprechen den DGE-Qualitatsstandards
firr die Verpflegung in Tageseinrichtungen
fiir Kinder sowie fir die Schulverpflegung
und wurden von der Deutschen
Besellschaft fiir Ernahrung e. V. (DGE)

als eine Menlinie zertifiziert.

R

<F°:o ,

DE-0KO-006

|= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= SuBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und SiBungsmittel, 12= Farbstoffe, 15 = geschwarzt,
16= Phosphat, DI = Dinkel, I = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, HF = Hafer, HN = Haselniisse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfriichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja, WN = Walniisse,
W = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mahre, Paprika, 0 = taglich und saisonal wechselnd
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Anderungen vorbehalten




